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LAUPHEIMER

Tradition in der Region seit 1888




APERITIF & WEIN

Champagner Taittinger Brut Réserve
0,11,12,50

Lillet Winter-Birne
Lillet blanc, Birnensaft, Zimt und Zitronensaft
mit Schweppes Tonic aufgegossen
0,251, 6,80

Granatapfel-Cocktail
Grenadine, Tonic, Granatapfelkerne und Basilikum
0,151, 4,20

Langhe Arneis DOC, trocken
Weingut Roberto Sarotto - Piemont
duftet nach weilen Bluten, jungen Birnen,
etwas Grapfruit, Honig und Krautern
ausgewogenes Frucht zu Saure Verhaltnis
0,251,12,50 0,751, 35,00

Barbera d‘Asti, DOCG, Bricco 2019
Weingut Tenuta Tenaglia, Piemont
rubinrote Farbe, duftet herrlich wiirzig, Noten von roten Friichten
wohlige SiiRe auf der Zunge,
die perfekt mit der zarten Saure harmonieren
0,251, 10,00 | 1,501, 58,00

Wirzburger Gewurztraminer Kabinett VDP, feinherb
Burgerspital Wirzburg
Goldmedaille Frankische Weinpramierung
0,11,4,50

Inklusivpreise in Euro

LAUPHEIMERS SILVESTERMENU

Helles und dunkles Wurzelbaguette
mit Rote Bete Hummus, Honig-Senf-Frischkase
und gesalzener Landbutter

GruR aus der Kiiche
rosa gebratenes Kalbsfleisch an Tomatenpesto und Rucola

Pochiertes Ottobeurer Lachsforellenfilet
auf lauwarmem Chicorée-Portulak-Salat

Pastinaken-Mohren-Suppe
mit gebackenem Feta

Zitronen-Taglierini
in Rieslingsahnesauce mit frischem Triiffel

Passionsfrucht-Sorbet
mit roten Curacao-Perlen,
aufgegossen mit Laupheimer Cuvée Sekt brut

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
an Johannisbeerglace mit Speck-Rosenkohl
und Steckriibenptirée

Schokoladen-Noisette-Tortchen
mit Spekulatius-Panna cotta und Birnenrago(t

79,00



