
Fischwochen

monatlich oder quartalsweise je nach Saison

Besuchen Sie uns gern auch online auf 
www.laupheimer.de 

FAMILIE LAUPHEIMER MIT TEAM WÜNSCHT IHNEN EINEN  
GUTEN APPETIT UND EINEN ANGENEHMEN AUFENTHALT

UNSERE SPEISEKARTE WECHSELT 

In unseren kulinarischen Wochen finden sie über das ganze Jahr 
saisonale Gerichte wie Spargel, Fisch oder Wild. Eine Übersicht über 
unsere Angebote in diesem Jahr finden Sie in den Flyern am Eingang 

oder fragen Sie einfach unser Personal, wir freuen uns auf Sie!

KULINARISCHE WOCHEN

2024
K U L I N A R I S C H E 

W O C H E N

F E I N E  K Ü C H E  &  G U T E  F E S T E

Stilvolle Gastronomie

In unserem Herzstück, der Gaststube mit Platz für 

bis zu 50 Personen, servieren wir Ihnen rustikale 

Schmankerl und kreative Köstlichkeiten. Unsere 

weiteren, gemütlichen Räumlichkeiten sowie ein 

charmanter Biergarten und unser großzügiger 

Feststadl bieten Platz für jede Gelegenheit. Ob 

private Anlässe, Firmenevents, kleine Tagungen 

oder saisonale Feste - wir schaffen eine unver-

gessliche, einladende Atmosphäre.

B R A U E R E I G A S T H O F - H OT E L  L A U P H E I M E R 

Martin Laupheimer
Dorfstraße 19

87784 Westerheim/Günz

Täglich geöffnet von 09:00 - 23:00 Uhr

Warme Küche 11:30 - 14:00 Uhr, 17:30 - 21:30 Uhr

R E S E R V I E R U N G E N

08336 7663
info@laupheimer.de

P R I VAT - ,  F I R M E N -  U N D  M E S S E C AT E R I N G

Einzigartige Events

Um die Bewirtung außer Haus kümmert sich zu-

verlässig unser Laupheimer Party- und Catering-

service. Unsere Küche und unser Serviceteam ver-

wöhnen Sie gerne mit ausgezeichneten kalten und 

warmen Speisen, länderspezifischen Buffets, kalt-

warmen Cocktails oder feinem Fingerfood. Die auf 

jeden Anlass perfekt abgestimmten Leckereien 

werden stets frisch zubereitet. Das Team meistert 

kleine Privatfeste sowie große Firmenfeiern.

L A U P H E I M E R . D E

L A U P H E I M E R . D E / C AT E R I N G

S O M M E R

LaupheimersKulinarische  Wochen

1. FEBRUAR - 31. MÄRZFischwochenFischspezialitäten aus Seen, Flüssen und den Meeren  – gegrillt, pochiert oder  aus dem Ofen.

19. MÄRZ
Traditioneller Josefstag

Heilige Messe mit Kirchenzug zu Laupheimers  
Feststadl – anschließend Frühshoppen  
und Mittagessen.

1. SEPTEMBER - 31. OKTOBERSchnitzel- und  KartoffelwochenWir servieren Ihnen unser traditionelles 
Bierfahrerschnitzel und viele weitere 
Schnitzelvariationen.

20. OKTOBER
Laupheimers beliebte 
Ente zum Kirchweihfest

knusprig aus dem Ofen mit kräftiger Entenjus,  
Apfelblaukraut und Kartoffelknödeln.

1. - 30. APRIL
Lamm- und  Bärlauchwochen

14. FEBRUAR Traditionelles  Fischessenam Aschermittwoch.

17. - 31. JANUARwildwochen

1. MAIBiergarten- Eröffnungmit Musik und kühlem,  frisch gezapftem Laupheimer Edelbräu.
1. MAI - 21. JUNI
Spargel- wochen

Genuss-GutscheineFür Ihre Lieben und Ihre Mitarbeiter bekommen 

Sie flexibel einlösbare Geschenkgutscheine für 

unseren Brauereigasthof. 

1. NOVEMBER - 30. DEZEMBERWildwochenFrisch erlegt aus umliegenden Wäldern 
sowie dem Hirschgehege der Familie Honold 
aus Dickenreishausen.

11. NOVEMBER
Martinsgans

31. DEZEMBER
Silvestermenü

Ofenfrische  Laupheimer Entetäglich ab 18:00 Uhr.

22. JUNI - 31. AUGUSTLeichte Gerichte,  Steaks & Salate

H E R B S T
F R Ü HJ A H R

A L S  G E S C H E N K

W I N T E R



AUS DER GÜNZER SUPPENKÜCHE VEGAN & VEGETARISCH

 VEGANER 
TIPP

VORSPEISEN & SALATE

LAUPHEIMERS KLASSIKER

DESSERTS

FISCH

Flädlesuppe 
mit Schnittlauch

6,50

Kraftbrühe 
mit Brätsturdel

7,20

Getrüffelte Kartoffelsuppe 
mit Croûtons & Schnittlauch

7,80 

Französische Zwiebelsuppe  
mit Toast & Käse überbacken

7,20 

Laupheimers Fischsuppe 
mit Wurzelgemüse

10,80

als Hauptgang 19,80
Ottobeurer Lachsforellenfilet in Kräuterbutter gebraten
mit buntem Gemüse & Dill-Kartoffeln

25,80

Kross gebratenes Zanderfilet   
auf Speckwirsing mit Petersilienkartoffeln

26,80

Gegrilltes Lachssteak   
mit Brokkoli, geröstetem Knoblauch, Chilli & Sesam-Tagliatelle

28,50

Paniertes Rotbarschfilet   
mit hausgemachter Remouladensauce & Kartoffel-Gurken-Salat

20,50

Wolfsbarschfilet vom Grill   
an Hummersauce mit Gemüsetagliatelle

27,50 

Sesam Tagliatelle 
mit Brokkoli, geröstetem  
Knoblauch & Chilli

17,80 

Hausgemachte Kässpätzle 
mit Röstzwiebeln &  
gemischten Blattsalaten

16,80 

Laupheimers Kartoffeltaler
mit Grillgemüse, Kräuterdip  
& Salatbouquet

17,80 

Gemischter Salatteller der Saison 
mit Baguette

8,50 

Wintersalat 
Rote Bete, Karotte, Apfel-Lauch, Walnüsse, Granatapfel  
& gemischte Blattsalate

13,80 

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen & Orangenrelish 21,20 
mit 3 Garnelen vom Grill 24,80 
mit 5 Garnelen vom Grill 31,50 

1/2 Dutzend Weinbergschnecken 
in Kräuterbutter mit Toastbrot

12,20 

Rindercarpaccio
mit Rucola, Olivenöl & Parmesan

14,80 

Günzer Topf 
Gebratenes Schweinefilet mit Rahmsauce, Champignons, Gemüsegarnitur & Spätzle

23,50

Laupheimers Schmankerlpfanne 
Rinder- und Schweinemedaillons mit Maultasche, Kässpätzle & Röstzwiebeln

24,80

Geröstete, hausgemachte Maultaschen
auf Speckwirsing mit Bratensauce & Röstzwiebeln

18,00

Hausgemachte Fleischpflanzerl 
mit Bratenjus & Kartoffel-Gurken-Salat

15,80

Schnitzel Wiener Art 
mit Kartoffel-Gurken-Salat

18,00

Bierfahrerschnitzel (unser Renner)
Gefülltes Schitzel vom Schweinerücken mit Preiselbeeren & Pommes-Frittes

21,50

Gebratene Kalbsleberscheiben 
mit Röstzwiebeln, Kartoffelpürree & karamelisierten Apfelspalten

25,00

Kalbsschnitzel vom Grill
mit Rahmsauce & Butterspätzle 

26,80

Laupheimers Kartoffel-Gröstel
Knusprig gebratene Kartoffelscheiben mit Schweinebratenstreifen,  
Rauchspeck, Zwiebeln, Spiegelei & Salatgarnitur 

18,80

Geschmorte Ochsenbäckchen  
mit buntem Gemüse & Kartoffelpürree

24,50

Böfflamot (bayrisches Nationalgericht)
in Rotwein gebeizter und geschmorter Rinderbraten mit Semmelknödeln 

20,80

Schwäbischer Zwiebelrostbraten   
mit hausgemachten Röstzwiebeln & Kässpätzle

29,80

Rosa gebratenes Rinderfiletsteak (220g)  
mit Grillgemüse, Karoffeldippers & Sauerrahm

36,50

Lauwarmer Schokokuchen mit flüssigem Kern
Blutorangensorbet & Beerengarnitur

9,80

Kaiserschmarrn  
mit Apfelmus

11,00

als Hauptgang 15,80

Laupheimers Dessertvariation 10,80
Apfelküchle
mit Bourbon-Vanille-Eis & Sahne

9,80

Eis mit heißen Himbeeren
mit Bourbon-Vanille-Eis, Sahne & heißen Himbeeren

9,50

Tagessorbet
aufgegossen mit Laupheimer Sekt, Cuvée Brut

6,20

Boccolotti in Sugo 

Tomaten-Oliven- 
Kapern-Sugo mit gegrillter  

Minipaprika

mit 3 Garnelen  
vom Grill

19,80

29,80

Natürlich nehmen wir Rücksicht auf Unverträglichkeiten. Geben Sie unserem Servicepersonal einfach einen Hinweis und wir kümmern uns darum. 
Gerne reichen wir auf Wunsch unsere Allergenspezialkarte, die all unsere Gerichte gemäß der Verordnung EU Nr. 1169/2011 des Europäischen  
Parlaments und des Rates vom 25.10.2011 auszeichnet. | Inklusivpreise in Euro


