KULINARISCHE WOCHEN

UNSERE SPEISEKARTE WECHSELT —
MONATLICH ODER QUARTALSWEISE JE NACH SAISON \/
In unseren kulinarischen Wochen finden sie ber das ganze Jahr saisonale LAU P H E I M E R
Gerichte wie Spargel, Fisch oder Wild. Eine Ubersicht Uber unsere Angebote in
diesem Jahr finden Sie in den Flyern am Eingang oder fragen Sie einfach unser BRAUEREIGASTHOF-HOTEL

Personal, wir freuen uns auf Sie!

I

FEINE KUCHE & GUT

STILVOLLE GAS

LAMM- &
BARLAUCHWOCHEN

FAMILIE LAUPHEIMER MIT TEAM WUNSCHT IHNEN EINEN

Besuchen Sie uns gern auch online auf GUTEN APPETIT UND EINEN ANGENEHMEN AUFENTHALT
www.laupheimer.de



GUNZER SUPPENKUCHE VORSPEISEN & SALATE

LAUPHEIMERS KLASSIKER

Fladlesuppe 6.50 Gemischter Salatteller der Saison 8.50
mit Schnittlauch ’ mit Baguette ’
Kraftbriihe Fitnesssalat
mit Bratstrudel 7,20 gemischte Salate mit Champignons, gebratenen 17,80
. Hdhnchenbruststreifen & Cocktailsauce

Samtige .
Spargelcrémesuppe 7.00 Garnelen vom Girill 19,00
mit Spargeleinlage mit Oliven, Krdutern, gemischten Blattsalaten & Baguette

.. . als Hauptgan 29,00
Barlauchcrémesuppe 700 s ptgang ?
mit BrotcroGtons ’ Rindercarpaccio 14.80

mit Rucola, Olivendl & Parmesan ’
SPARGEL
Deutscher Stangenspargel 24.50
mit Sauce Hollandaise & Kréuterkartoffeln ’
mit Schnitzel Wiener Art 32,00
mit gemischtem Schinkenteller 31,00
mit Medaillons vom Schweinefilet 33,80
mit gegrilltem Rinderlendensteak 44,50
rgelr I
Spa gelragout . 37.80
mit Garnelen auf Tagliatelle
VEGAN & VEGETARISCH
Veganes Kichererbsencurry 17.80
mit buntem Gemiise auf Krduterreis ’
Hausgemachte Kasspatzle 16.80
mit Réstzwiebeln & gemischten Blattsalaten ’
Cremige Barlauchnudeln 16.80
mit hausgemachtem Bdarlauchpesto & Parmesanspdnen ’
Laupheimers Kartoffeltaler 17.80
mit Grillgemiise, Krduterdip & Salatbouquet ’
LAMM & FISCH

Zweierlei vom Lamm 28.00
Ragolt und gebratene Medaillons, mit Wurzelgemiise & Semmelknédeln ’
Lamm- und Rindermedaillons 29.00
am SpieB gebraten, mit Marktgemise & Rosmarinkartoffeln ’
Gegrilltes Lachssteak 28.50
mit cremigen Bdrlauchnudeln & Marktgemiuse ’
Kross gebratenes Zanderfilet 26.80

mit Bdrlauchpesto, auf Grillgemiise & Rosmarinkartoffeln

Glinzer Topf 23.50
Gebratenes Schweinefilet mit Rahmsauce, Champignons, Gemisegarnitur & Spdtzle ’
Laupheimers Schmankerlpfanne 24.80
Rinder- und Schweinemedaillons mit Maultasche, Kasspdtzle & Réstzwiebeln ’
Gerostete, hausgemachte Maultaschen 18.00
mit Speck, Zwiebeln & frischen Marktsalaten ’
Schnitzel Wiener Art 18,00
mit Kartoffel-Gurken-Salat
Bierfahrerschnitzel (unser Renner) 21.50
Gefiilltes Schnitzel vom Schweinerlicken mit Preiselbeeren & Pommes-Frites ’
Hausgemachte Fleischpflanzerl 15.80
mit Bratenjus & Kartoffel-Gurken-Salat ’
Gebratene Kalbsleberscheiben 25.00
mit Rostzwiebeln, Kartoffelpliree & karamellisierten Apfelspalten ’
Kalbsschnitzel vom Girill 26.80
mit Rahmsauce & Butterspdtzle ’
Laupheimers Kartoffel-Grostel
Knusprig gebratene Kartoffelscheiben mit Schweinebratenstreifen, 18,80
Rauchspeck, Zwiebeln, Spiegelei & Salatgarnitur
Bofflamott (bayrisches Nationalgericht) 20.80
in Rotwein gebeizter und geschmorter Rinderbraten mit Semmelknédeln ’
Schwabischer Zwiebelrostbraten 2080
mit hausgemachten Rostzwiebeln & Kasspatzle ’
Rosa gebratenes Rinderfiletsteak (220g) 3750
mit Thymianjus, Grillgemuse & Kartoffelgratin ’
DESSERTS
Lauwarmer Schokokuchen mit fliissigem Kern 9.80
Mangosorbet & Beerengarnitur ’
Whitecake 9,80
mit Pistazieneis & marinierten Erdbeeren ’
Laupheimers Dessertvariation 10,80
P

Eis mit heiBen Himbeeren 950
mit Bourbon-Vanille-Eis, Sahne & heiBen Himbeeren ’
Marinierte Erdbeeren 9.80
mit Bourbon-Vanille-Eis & Sahne ’
Tagessorbet

9 6,20

aufgegossen mit Laupheimer Sekt, Cuvée Brut

reichen wir auf Wunsch unsere Allergenspezialkarte, die all unsere Gerichte geméB der Verordnung EU Nr. 1169/2011 des Européischen
Parlaments und des Rates vom 25.10.2011 auszeichnet. | Inklusivpreise in Euro

Natirlich nehmen wir Riicksicht auf Unvertraglichkeiten. Geben Sie unserem Servicepersonal einfach einen Hinweis und wir kimmern uns darum. Gerne



