UNSER HOTEL IST EROFFNET

Ein herzliches Dankeschon gilt allen beteiligten Handwerkern,
Planern, Architekten, regionalen Firmen und Unterstutzern, die mit
viel Einsatz, Geduld und Fachwissen dazu beigetragen
haben. Ohne dieses Zusammenspiel wadre das alles so
nicht moglich gewesen.

Umso mehr freuen wir uns jetzt, Sie ab sofort in unserem
neuen Hotel willkommen zu heiBen und dieses neue Kapitel
gemeinsam mit lhnen zu starten.

Wir freuen uns auf Sie!
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Besuchen Sie uns gern auch online auf
laupheimer.de

LAUPHEIMER

BRAUEREIGASTHOF-HOTEL

SPARGELWOCHEN

FAMILIE LAUPHEIMER MIT TEAM WUNSCHT IHNEN EINEN
GUTEN APPETIT UND EINEN ANGENEHMEN AUFENTHALT



GUNZER SUPPENKUCHE

VEGAN & VEGETARISCH

Fladlesuppe 6.80 Veganes Kichererbsencurry 18.50
mit Schnittlauch ’ mit buntem Gemiise auf Rote-Bete-Falafel & Paprikapopcorn ’
Kraftbriihe 250 Hausgemachte Kasspdtzle 17.80
mit Bréatstrudel ’ mit Rostzwiebeln & gemischten Blattsalaten ’
i : Laupheimers Kartoffeltaler
Samtige Spargelcrémesuppe 780 C.'UP. e e" SRa "0 e .C' e 18,80
mit Spargeleinlage ’ mit Grillgemise, Krauterdip & Salatbouquet
Cremige Barlauchravioli 22.80
mit Burrata, Parmesanspdnen & geschmolzenen Tomaten ’
SALATE & VORSPEISEN
Gemischter Salatteller der Saison 8.50
mit Baguette ’
Fitnesssalat 18.80
gemischte Salate mit Champignons, gebratenen Hdhnchenbruststreifen & Cocktailsauce ’
Garnelen vom Grill 19.00
mit Oliven, Krdutern, gemischten Blattsalaten & Baguette ’
als Hauptgang 29,00
Beef Tatar
frisch angemachtes Tatar von der Rinderlende mit Eigelb, Zwiebel, Essiggurke, 18,50
Sardellen, Kapern und Paprika mit geréstetem Brot & Butter
als Hauptgang 24,80
SPARGEL & FISCH
Deutscher Stangenspargel 25.00
mit Sauce Hollandaise & Krauterkartoffeln ’
mit Schnitzel Wiener Art 33,00
mit gemischtem Schinkenteller 32,50
mit Medaillons vom Schweinefilet 34,50
mit gegrilltem Rinderlendensteak 44,50
Gegrilltes Lachssteak 28.80
mit cremigen Barlauchravioli & Marktgemise ’
WILD AUS HIESIGEN WALDERN
Rosa gebratene Rehmedaillons 29.80
an Wacholderrahmsauce mit buntem Gemiise, Spdtzle & Preiselbeeren ’
Ragolt vom Maibock 23.80
mit Semmelknodeln & Preiselbeeren ’
Zweierlei vom Wild 27.80

Ragolt und rosa gebratenes Medaillon vom Maibock mit Semmelknédeln & Preiselbeeren

LAUPHEIMERS KLASSIKER

Glinzer Topf 23.80
Gebratenes Schweinefilet mit Rahmsauce, Champignons, Gemisegarnitur & Spdtzle ’
Laupheimers Schmankerlpfanne 25 50
Rinder- und Schweinemedaillons mit Maultasche, Kasspdtzle & Réstzwiebeln ’
Gerostete, hausgemachte Maultaschen 18.50
mit Speck, Zwiebeln & frischen Marktsalaten ’
Schnitzel Wiener Art 19.80
mit Kartoffel-Gurken-Salat ’
Bierfahrerschnitzel (unser Renner) 22.80
Gefiilltes Schnitzel vom Schweinerlicken mit Preiselbeeren & Pommes Frites ’
Hausgemachte Fleischpflanzerl 16.80
mit Bratenjus & Kartoffel-Gurken-Salat ’
Kalbsschnitzel vom Girill 27 80
mit Rahmsauce & Butterspdtzle ’
Bofflamott (bayrisches Nationalgericht) 23.50
Geschmorter Rinderbraten mit Semmelknédeln ’
Schwabischer Zwiebelrostbraten 29 80
mit hausgemachten Rostzwiebeln & Kasspatzle ’
Rosa gebratenes Rinderfiletsteak 3950
mit Thymianjus, Grillgemuse & Rostisticks ’
DESSERTS

Lauwarmer Schokokuchen 980
mit flissigem Kern, Erdbeersorbet & Beerengarnitur ’
Kaiserschmarrn

. 11,50
mit Apfelmus
als Hauptgang 15,80
Tiramisu-Affogato 6,80
Eis mit heiBen Himbeeren 950
mit Bourbon-Vanille-Eis, Sahne & heiBen Himbeeren ’
Marinierte Erdbeeren 980
mit Bourbon-Vanille-Eis & Sahne ’
Tagessorbet

g 6,20

aufgegossen mit Laupheimer Sekt, Cuvée Brut

Natiirlich nehmen wir Riicksicht auf Unvertraglichkeiten. Geben Sie unserem Servicepersonal einfach einen Hinweis und wir kimmern uns darum. Gerne

reichen wir auf Wunsch unsere Allergenspezialkarte, die all unsere Gerichte gemaB der Verordnung EU Nr. 1169/2011 des Europdischen

Parlaments und des Rates vom 25.10.2011 auszeichnet. | Inklusivpreise in Euro



